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DEAR CLIENTS, 
 
 
 
We  have  prepared  favourite  meals  for  you  from  the  most  popular  restaurants 
in Prague  so  that  cousines  from many  countries  are  presented.  You  can  choose 
from 25 restaurants. We deliver your orders up to 60 minutes. The prices are the 
same as you find in restaurants. Boxes are not invoiced. 
 

HOW TO ORDER 
 

Telephone:  Simply choose a restaurant  in the magazine, make a  food selection, 
and call us on 241 491 865 to place your order. 

 

Internet:  Visit our website www.delivery.cz and place your order online. 
 

IMPORTANT INFORMATION 
 

Always provide your exact address and contact data  for quicker  delivery of your 
order.  If you wish to pay by credit card, euro, dollars or meal  tickets, you should 
give a notice to our operator. You can also make an online payment by credit card. 
 

Please  check your order  right  after our  supplier hands  it  to you, while he  is  still 
present. Our company does not bear any liability for food which is not consumed 
within half an hour after delivery. 
 

Our  goal  is  to  deliver  your  order  in  the  shortest  possible  time.  Our  rated  time 
of delivery is 30 ‐ 60 minutes. When you order from more than one restaurant, the 
time of delivery may be 30 minutes longer for each additional restaurant and we 
invoice 100 CZK for each next restaurant. 
 

If you have a special wish or bigger order, please inform us a day ahead. 
 

Beverages: 
Cola, Fanta, Sprite…1 l ....40 CZK Red or white wine …0,75 l.....…150 CZK 
Pilsner Urquell….. 0,5 l….40 CZK Mineral water……..…1,5 l….......30 CZK 
Red Bull………...0,25 l….70 CZK Bohemia sekt ………..0,7 l …....200 CZK 
 

Operating time: 
We accept your phone orders from 9.00 a.m. to 10.30 p.m. every day. We are also 
happy to handle your internet orders. 
 

We will gladly answer any of your questions or handle any of your comments, 
so do not hesitate to contact our operators. 

 

241 491 865 
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VÁŽENÍ KLIENTI, 
 
 
 
Připravili  jsme pro vás chutná  jídla z nejoblíbenějších  restaurací v Praze  tak, aby 
byly zastoupeny kuchyně z různých koutů světa. Vámi vybraná  jídla doručíme do 
60 minut. Ceny jídel jsou shodné s cenami v restauracích. Obaly nejsou účtovány. 
 

JAK SI OBJEDNAT 
 

Telefonem:  Vyberte  si  restauraci  z  našeho katalogu,  sestavte  si  menu  a  poté 
zavolejte našemu operátorovi na číslo 241 491 865. 

 

Internetem:  Navštivte naši internetovou stránku www.dovozjidel.cz. 
 

DŮLEŽITÉ INFORMACE 
 

Vždy  uveďte  přesnou  adresu  a  kontaktní  údaje  pro  rychlejší  dodání  Vaší 
objednávky. 
 

Přejete‐li  si  platit  kreditní  kartou,  eury,  dolary  nebo  stravenkami,  je  nutné 
upozornit  operátora  při  zadání  objednávky.  Můžete  také  zaplatit  online  pomocí 
platební karty. 
 

Po převzetí objednávku zkontrolujte v přítomnosti dodavatele. 
Naše  firma  bohužel  nemůže  nést  žádnou  odpovědnost  za  pokrm,  který  není 
zkonzumován během půl hodiny od dodání. 
 

Naším cílem je dodat objednávku v co nejkratší době. Dodací lhůta je 30 ‐ 60 minut. 
Při objednávce  z více  než  jedné  restaurace  může  být  doba  dodání  delší  až  o  30 
minut  pro  každou  restauraci.  Za  každou  další  restauraci  je  účtován  příplatek 
100 Kč. 
 

Máte‐li zvláštní přání nebo větší objednávku, prosím informujte nás o den dříve. 
 

Nápoje: 
Cola, Fanta, Sprite…1 l ….40 Kč Červené nebo bílé víno …0,75 l….150 Kč 
Pilsner Urquell….. 0,5 l….40 Kč Minerální voda…………....1,5 l…..30 Kč 
Red Bull………   0,25 l….70 Kč Bohemia sekt …………......0,7 l ...200 Kč 
 

Provozní doba: 
Telefonické objednávky přijímáme od 9:00 do 22:30 každý den.  
Budeme rádi, když budeme moci zpracovat vaše internetové objednávky nebo faxy. 
 

Vašim dotazům a připomínkám se budeme rádi věnovat, proto neváhejte a 
kontaktujte naši kancelář. 

 

241 491 865 
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  Indian Jewel
  Týn 6, Praha 1 
  Sun ­ Sat  1130 am – 10 30 pm 
  Po ‐ Ne  1130 – 22 30 

 
Starters / Předkrmy 
 
IN01  Jhinga Salad .............................................................................................................................................. 220 Kč 

a mild shrimp salad / krevetový salát (jemný) 
IN02  Murgh Chaat ............................................................................................................................................. 160 Kč 

boneless cubes of chicken with fresh vegetables and lemon dressing / 
vykoštěné kuřecí maso s čerstvou zeleninou a citrónovou omáčkou 

IN03  Pakoras – onion / Pakoras ­ cibule ............................................................................................. 120 Kč 
onion rings dipped in a chickpea batter and fried /  
plátky cibule obalované přípravkem z luštěninové mouky a smažené na oleji 

IN04  Pakoras ­ sýr ............................................................................................................................................ 160 Kč 
cheese dipped in a chickpea batter and fried /  
plátky sýru obalované přípravkem z luštěninové mouky a smažené na oleji 

IN05  Pakoras ­ kuřecí maso ....................................................................................................................... 160 Kč 
  chicken dipped in a chickpea batter and fried / 

  plátky kuřecího masa obalované přípravkem z luštěninové mouky a smažené na 
oleji 

IN06  Samosas ­ brambory ........................................................................................................................... 120 Kč 
deep fried patties stuffed with potatoes / pirohy plněné přípravkem z brambor 

IN07  Samosas ­ jehněčí maso ..................................................................................................................... 160 Kč 
deep fried patties stuffed with delicately spiced minced lamb /  
pirohy plněné přípravkem z kořeněného mletého jehněčího masa 

IN08  Papadums....................................................................................................................................................... 5 Kč 
a crispy bread made of lentil flour / křupavý chléb připravený z čočkové mouky 

IN09  Mulligatawny .......................................................................................................................................... 120 Kč 
  a mild lentil soup / jemná luštěninová polévka 
 
Tandoori specialities / Speciality z tanduru 
 
IN10  Tandoori Jhinga ..................................................................................................................................... 490 Kč 
  prawns grilled with Indian Spices / smažené krevety s indickým kořením 
IN11  Machhi Tikka ........................................................................................................................................... 300 Kč 
  delicately spiced fish fillet with a special Indian herb “Ajwain” / 
   rybí filety jemně kořeněny indickým kořením „adžvain“ (koprová semínka) 
IN12  Nawabi Tangri Kabab ......................................................................................................................... 300 Kč 
  chicken drumsticks marinated in green herbs and spices / 
  kuřecí stehna marinovaná v koření 
IN13  Kastoori Murgh Kabab ....................................................................................................................... 350 Kč 
  a tender chicken kabab with a herb egg coating / 
  jemný kuřecí kebab ve vaječno‐zeleninovém obalu 
IN14  Tandoori Murgh .................................................................................................................................... 300 Kč 
  a famous Indian speciality, chicken marinated in yoghurt and saffron and grilled / 
  oblíbená indická specialita ‐ kuře marinované v přípravku z jogurtu a šafránu 
IN15  Malai Seekh .............................................................................................................................................. 300 Kč 
  a succulent kabab of lamb mince / šťavnatý kebab z mletého jehněčího masa 
IN16  The Indian Jewel Platters – meat / The Indian Jewel Platters ­ maso ..................... 490 Kč 
  a platter of assorted grilled meats, fish and chicken / 
  mísa různých druhů smaženého masa a ryb 
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IN17  The Indian Jewel Platters – vegetable / The Indian Jewel Platters ­ zelenina .... 300 Kč 
  a platter of assorted grilled vegetables / mísa různých druhů smažených zelenin 
IN18  Panner Kabab ......................................................................................................................................... 225 Kč 
  a fresh cottage cheese brochette / kebab z čerstvého tvarohu 
IN19  Tandoori Gobi ......................................................................................................................................... 190 Kč 
  well spiced cauliflower roses / kořeněný květákový kebab 
 
Curried Specialities / Speciality s kari 
 
IN25  Jhinga Pepper Masala ......................................................................................................................... 490 Kč 
  prawns in a green pepper sauce / krevety v omáčce ze zeleného pepře 
IN26  Jhinga Pepper Masala ......................................................................................................................... 325 Kč 

a delicately flavoured fish curry / jemně kořeněné rybí kari 
IN27  Murgh Tikka Masala ........................................................................................................................... 350 Kč 
  grilled cubes of chicken in an onion, tomato sauce / 
  kousky smaženého kuřecího masa v rajské omáčce 
IN28  Murgh Makhani ...................................................................................................................................... 325 Kč 
  chicken in a tomato cream sauce / kuře na másle v rajské omáčce 
IN29  Murgh Pasanda ...................................................................................................................................... 325 Kč 
  chicken in a light almond sauce / kuře v mandlové omáčce 
IN30  Murgh Bhuna Masala .......................................................................................................................... 325 Kč 
  chicken with fresh capsicum / kuře s čerstvou paprikou 
IN31  Dahi Ka Kheema .................................................................................................................................... 325 Kč 
  minced lamb cooked with yoghurt and a combination of cloves and cinnamon / 
  mleté jehněčí maso na jogurtu s hřebíčkem a skořicí 
IN32  Lamb Vindaloo ....................................................................................................................................... 360 Kč 

a spicy lamb curry with potatoes / jehněčí na pálivém kari s bramborem 
IN33  Sag Gosht ................................................................................................................................................... 375 Kč 
  lamb in creamy spinach / jehněčí maso se špenátem 
IN34  Rogan Josh ................................................................................................................................................ 360 Kč 
  lamb cooked in an onion, yoghurt sauce / jehněčí na jogurtu s cibulí 
IN35  Lamb Pasanda ......................................................................................................................................... 360 Kč 
  lamb in a light almond sauce / jehněčí s mandlovou omáčkou 
 
Vegetarian specialities / Vegetariánské speciality 
 
IN40  Sag Panner ................................................................................................................................................ 200 Kč 
  fresh cheese with spinach / čerstvý sýr se špenátem 
IN41  Dhingri Mattar ........................................................................................................................................ 180 Kč 
  a green peas and fresh mushroom curry / čerstvý hrášek a houby na kari 
IN42  Aloo Gobi Masala ................................................................................................................................... 180 Kč 
  lamb in a light almond sauce / jehněčí s mandlovou omáčkou 
IN43  Aaj Ki Subzi ............................................................................................................................................... 200 Kč 
  fresh vegetables of the day / čerstvá zelenina 
 
Rice Specialities / Speciality z rýže 
 
IN50  Murgh Biryani ......................................................................................................................................... 325 Kč 
  steamed, long grained Basmati rice cooked with chicken, with "Raita"/ 
  rýže vařená s kuřecím masem, podávaná s "rajtou" (okořeněným jogurtem) 
IN51  Subzi Biryani ........................................................................................................................................... 200 Kč 
  steamed, long grained Basmati rice cooked with fresh vegetables, with "Raita"/ 
  rýže vařená se zeleninou, podávaná s "rajtou" (okořeněným jogurtem) 
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IN52  Gosht Biryani .......................................................................................................................................... 375 Kč 
  steamed, long grained Basmati rice cooked with lamb, with "Raita" / 
  rýže vařená s jehněčím masem, podávaná s "rajtou" (okořeněným jogurtem) 
 
Breads / Pečiva 
 
IN57  Naan ................................................................................................................................................................. 50 Kč 
  soft, white flour bread / měkké pečivo z bílé mouky 
IN58  Pudina Parantha ...................................................................................................................................... 60 Kč 
  layered bread with fresh mint / měkké pečivo s čerstvou mátou 
IN59  Tandoori Roti ............................................................................................................................................. 50 Kč 
  a dry, whole wheat bread / suché pečivo z celozrnné pšeničné mouky 
IN60  Lachna Parantha ...................................................................................................................................... 55 Kč 
  soft layered bread with butter / listové pečivo s máslem 
IN61  Bharwan Kulcha – cheese / Bharwan Kulcha ­ sýr ................................................................ 65 Kč 
  white bread, stuffed with cheese / bílé pečivo plněné sýrem  
IN62  Bharwan Kulcha – onion / Bharwan Kulcha ­ cibule ........................................................... 65 Kč 
  white bread, stuffed with onion / bílé pečivo plněné cibulí 
IN63  Bharwan Kulcha – lamb / Bharwan Kulcha ­ jehněčí maso ............................................. 65 Kč 
  white bread, stuffed with lamb / bílé pečivo plněné jehněčím masem 
 
Accompaniment / Dodatky 
 
IN68  Mah Ki Dal ................................................................................................................................................. 160 Kč 
  black lentils cooked with cream and homemade butter /  
  omáčka z černé čočky s máslem 
IN69  Aaj Ki Dal ................................................................................................................................................... 140 Kč 
  fresh lentils of the day / omáčka z čerstvých luštěnin 
IN70  Raita ................................................................................................................................................................ 65 Kč 
  yoghurt mixed with mild spices – tomato and cucumber / 
  jogurt jemně kořeněný s rajčaty a okurkou 
IN71  Zafrani Pullao ......................................................................................................................................... 100 Kč 
  long grained Basmati Rice cooked with spices and saffron / 
  velkozrnná rýže vařená s šafránem a jiným kořením 
IN72  Basmati Rice ............................................................................................................................................... 75 Kč 
   
Desserts / Dezerty 
 
IN77  Mah Ki Dal ................................................................................................................................................. 120 Kč 
  a typical Indian ice cream with pistachio / indická zmrzlina s pistáciovými oříšky 
IN78  Aam Ki Kulfi ............................................................................................................................................. 120 Kč 
  mango flavoured Indian ice cream / indická zmrzlina s příchutí manga 
IN79  Gulab Jamun ............................................................................................................................................ 120 Kč 
  milk dumplings soaked in sugar syrup with rose water – served warm / 
  mléčné knedlíky v sirupu s růžovou vodou, podávají se horké 
IN80  Kheer ........................................................................................................................................................... 120 Kč 
  saffron flavoured Indian Rice Pudding / indický rýžový puding s příchutí šafránu 
 


